
 

 
 

Pour le dessert 
 

3.90€ la part 
(Gâteau de 4-6-8-10-12 parts) 

 
BOULE DE NEIGE FRAMBOISE 

PRÉCIEUX : framboise- nougat 

FRAISIER 

NUITS SAINT GEORGES : fruits rouges-cassis 

TRIANO au CHOCOLAT 

FEUILLETINE au CHOCOLAT 

FORÊT NOIRE 

PAVÉ LÉDONIEN 
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Menus de Pâques  

sur réservation 

      

 

 
 

OLIVIER PONCELIN  
(Pâtissier –traiteur) 

43 AV JEAN MOULIN  3 rue des Lilas 
39000 LONS LE SAUNIER  

Tél.: 0384244903     Ou 0384430791 
Mail : la.menthe.sauvage @wanadoo.fr 

 



Carte pour Pâques 

Fours salés chauds      0.80€ pièce 

Mise en bouche foie gras maison         1.70€ pièce 
Foie gras de canard chutney de fruits secs et 
cake pain d’épices maison                              6.80€ 
Terrine de sandre maison sauce herbes      6.00€ 
Asperges fraîches sauce mousseline             8.00€  
Saumon fumé maison                                      6.50€  
 
Escargots de Bourgogne au beurre               6.90€ 
persillé maison                                                                
  

Feuilleté de ris de veau aux morilles           11.00€ 
  et vin jaune 
Cassolette de saint Jacques sur fondue      10.80€ 
 de poireaux 
Gambas sauvages grillées sur risotto          12.00€ 
 
Filet d’Agneau Pascale Wellington              11.00€ 
Suprême de pintade aux trompettes            9.00€ 
Filet de bœuf Bordelaise                               11.50€ 
Suprême de volaille aux morilles                 13.50€ 
et vin jaune 
 
Gratin comtois  
Flan de légumes verts       2.30€ le légume au choix 
Risotto pour poisson      3.50€ les 2 légumes au choix 
 
Dessert                                                                            3.90€   
Mignardises à la pièce                                                 1.20€ 
Macarons à la pièce                                                     1.20€ 
 
 
                                                         
Pain individuel de tradition                          0.50€ 
 
 

MENU PRINTANIER 

Mise en bouche foie gras maison  

   

Asperges fraîches sauce mousseline 

 

Filet de bœuf sauce Bordelaise 

Gratin comtois et  
timbale de légumes verts 

    
 

Fraisier 
 

Pain individuel tradition 
 

Prix : 26.80€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

MENU GOURMET 

Cassolette de saint Jacques sur fondue de 
poireaux 

 
Suprême de pintade aux trompettes 

 

Gratin comtois et  
timbale de légumes verts 

 
 

Feuilletine au chocolat 
 

Pain individuel tradition 
 

 

Prix : 27.60€ 
 

MENU TRADITION 
Mise en bouche : 3 fours salés 

 
Foie gras de canard, chutney de fruits secs 

et cake pain d’épices maison 
 

Suprême de volaille aux morilles 
et vin jaune 

Gratin comtois et 
timbale de légumes verts 

 
Le précieux (framboise nougat) 

 
Pain individuel tradition 

Prix : 26.00€ 
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